SAPORL £ SAPERT A TAVOLA

Aperitivo di Benvenuto dalla cucina
Pane accompagnato da Olio Olinda

ANTIPASTI

1,6,8,10 - Pappa al pomodoro, emulsione al prezzemolo e

pomodorini confit al timo 12
1,3,7 - Polpette di melanzane alla lavanda con salsa allo yogurt di bufala 12

3,12 - Galantina di pollo ruspante, giardiniera all’aceto e miele

della Tenuta 12
1,3,6,7,9 - Eclair con tartare di piccione, sedano fermentato e

Salsa ravigote

14

PRIMI

1- Spaghetto al pomodoro crudo con brunoise di cetriolo e olio Olinda
mono cultivar Orbetana 15

1,7 - Risoni con crema di zucchine, fonduta di lardo e olive nere
croccanti 15

1,7,9 - Pappardelle con ragu di cortile, ricotta salata e salvia fritta 15

1,3,7 - Bottone al paté di fegato, tartufo nero estivo e carote al
beurre blanc 15




3,7 - Omelette con ratatouille di verdure di stagione all’origano 16

7,11 - Tempeh di Ceci e piselli grigliato con peperoni arrosto e hummus 16
7 - Selezione di salumi e formaggi locali 20
12 - Faraona ruspante, salsa al Lacrima e fagiolini 20

I ns piatti sono realizzati al momento e richiedono tempo per curarne la presentazione. Per
offrire una miglior esperienza sarebbe auspicabile evitare di ordinare ognuno pietanze diverse. Vi

ringraziamo per la collaborazione.
Insalata Mista 5

Ratatouille di verdure al forno 6

R DOLCI

;\—\; 1,8,12 - Pane al cacao con zuppa di frutta al Verdicchio e 8
\;/ nocciole tostate

1,7,8 - Semifreddo ai peperoni con granola fatta in casa 8

1,3,7 - Torta al cioccolato con ricotta e ciliegie 8

7,8,11 - Mousse alla robiola di bufala con pesche sciroppate 8

Coperto 3 Cesto di pane aggiuntivo 3




TABELLA ALLERGENT

2 3 4 5 6
©® R

Glutine Crostacei Uova Pesce Arachidi

8

9 10 9] 12
)

Frutta a Sedano Senape Semi di Anidride Molluschi
guscio sesamo solforosa
e solfiti

13

Apetura Invernale
Venerdi 19.30 - 22.30
Sabato 19.30- 22.30
Domenica 12.30 - 15.00

Apeatura Estiva
Tutte le sere* dal 04 giugno al 28 settembre 2025
*I1 martedi c riposiamo

Posti limitati - Tavolo su prenotazione




